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Passt bestens zu raffinierten  
Fischgerichten oder Käse.

REBSORTE: 
100% Turbiana 
  
WEINBERG: 
Im Herzen des Lugana-Gebiets auf 60-80 m 
See-h•he in Süd-/Südostlage auf tonhaltigem 
Krei-deboden, im südlichen Gardaseegebiet, 
zwi-schen Peschiera und Desenzano 
  
WEINLESE: 
Mechanische Ernte, zart in vollem Respekt 
die Unversehrtheit der Trauben mit einem 
schnellen Transfer in den Keller. 
Mitte bis Ende September 
  
WEINBEREITUNG: 
Der Wein wird aus den ersten weichen 
Pressun-gen und einer Gärung in Stahltanks 
bei einer Temperatur von 18-20°C erhalten 
  
AUSBAU: 
12 Monate in Tonneaux für 50 % des Volumens 
und die restlichen 50 % in Stahl. Es folgt die 
Montage und Reifung in der Flasche 
  
JAHRGANG: 2024 
  
ALKOHOLGEHALT: 13%

Arilica, der antike Name von Peschiera del Garda, der Heimatstadt der Familie Lavelli,  
ist eine Lugana mit einer intensiven und tiefen Struktur, fachmännisch in Eichenfässern gereift.  

In der Nase zart, erinnert er an Holznoten und reife Früchte, die sich durch ein 
intensives und ausgewogenes Aroma auszeichnen.
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0,75 L

ARILICA
LUGANA DOC

Serviertemperatur 8-10°C WEINBRIEF


